
Wandertag Klasse 8a 

 

…oder sollte es nicht eher „Kochtag“ heißen, denn gewandert sind wir nicht 
        

Es heißt ja: „Viele Köche verderben den Brei“ – aber das stimmt so nicht. Denn 
25 SchülerInnen der 8a zauberten unter toller Anleitung ganz wunderbare 
Speisen- natürlich passend zur Jahreszeit auch mit Kürbis. 

Hier nun ein paar Impressionen: 

Shake it, shake it … alle mussten kräftig ran– so wird aus Sahne 
Butter, mit Kräutern und wenig Salz verfeinert wird daraus eine sehr 
schmackhafte Kräuterbutter. Diese wurde auf das knusprige, selbst 
hergestellte, frisch aus dem Ofen kommende Knäckebrot 
gestrichen und als Appetizer den Köchen zwischendurch gereicht. 

 

 

 

 

 

 

Das fertige Knäcke war mega lecker! 

 
Als Vorspeise wurde Bruschetta mit Kürbis und Käse vorbereitet. Dazu gab es eine Süßkartoffel 

– Limetten – Suppe. 

Hier der geschmorte Kürbis für das Bruschetta. 

 

 

 

 

                                                                                                     Zubereitung der Suppe 

 



Die Zubereitung der Hauptspeise - Nudelteig für die 
Tagliatelle- erforderte Kraft und Ausdauer. Zu den 
Nudeln gab es frisches Basilikumpesto und eine 
Tomatensoße. Alle Nudeln waren schnell 
aufgegessen – es schmeckte einfach nur toll. 

 

 

 
Die Tagliatelle sind gelungen.                                                                                                                                                   Das Pesto in Vorbereitung 

     

Der krönende Abschluss war ein Nachtisch- gesüßt nur mit Vanillezucker- 
nämlich ein Himbeer – Trifle mit Crunchy Oats. 

 

 

 

 

Ein Getränk durfte nicht fehlen - kleiner Hugo – natürlich alkoholfrei 

 

 

 

 

 

 

Alles in Allem – hatten wir heute eine arbeitsreiche, sehr geschmackvolle Auszeit vom 
Schulalltag, die sich nicht nur kulinarisch gelohnt hat. 

 

KK 

 

 


